
 

 

 

 
 

 

H O T E L  G A S T H O F  S T E R N  
Tiroler Wirtshaus seit 1509  … Ihr Gruppenspezialist!!! 
 

Als „Tiroler Wirtshaus“ steht der STERN für eine gewachsene gastronomische Kultur mit regionalen Wurzeln, 

die es sich lohnt zu pflegen und mit Engagement und Liebe in Zukunft zu führen. So ist er schon seit 

Generationen bekannt für seine gute Küche, den Kastaniengarten und seine gemütlichen Stuben.  
 

⋅ A-la-carte Tiroler Wirtshauskarte 

⋅ Tiroler Menüs für Gruppen 

⋅ Kaffee & Kuchen-Spezialitäten 

⋅ Marende – die Tiroler Jausenkarte 
 

DAS SONNENPLATEAU 

Die Harmonie aus weiten Wiesen, idyllischen Seen und der rauen Bergkulisse: Das alles schafft den 

einzigartigen Charakter einer der schönsten Landschaften im Herzen Tirols, des Mieminger Sonnenplateaus. 

Heute mehr denn je, zählt die Region zu den Geheimtipps Tirols, weil sie abseits der großen 

Tourismusströme seine Natürlichkeit und Authentizität beibehalten hat.  
 

DAFÜR SIND WIR BEKANNT 

⋅ TIROLER TRADITION – unaufgesetzt und ehrlich seit 1509 

⋅ TIROLER HERZBLUT – Gastgeber mit Freude und Herz  

⋅ KASTANIENGARTEN – Einer der Schönsten im Tiroler Oberland 

⋅ SONNENPLATEAU – natürlich, einzigartig, sonnig, weitläufig 

⋅ 1 STUNDE – länger darfs nicht dauern von Ankunft bis Abreise 

⋅ IDEALER STOPP – Gleich nach dem Fernpass, einfach erreichbar 

 



 

 

 

 

A-la-carte Tiroler Wirtshauskarte 
 

 

AUS DEM SUPPENTOPF... 

Rindsuppe mit KRÄUTERFRITATTEN............................................................. Euro 3,50 

Rindsuppe mit FADENNUDELN.................................................................... Euro 3,50 

 

AUS DER GRÜNEN SALATECKE… 

Kleiner GEMISCHTER SALATTELLER.............................................................. Euro 3,90 

Kleiner BLATTSALATTELLER ....................................................................... Euro 3,90 

VARIATION VON SALATEN mit gebackenen Geflügelstreifen 

und Joghurt-Knoblauchdressing ................................................................ Euro 9,20 

 

… ODER EINE JAUSE 

Pikanter SCHWEIZER WURSTSALAT mit Schwarzbrot ...................................... Euro 7,50 

SPECKBROT, fein garniert.......................................................................... Euro 6,60 

 

HAUPTGERICHTE… 

ALT WIENER ZWIEBELROSTBRATEN 

mit Bratkartoffeln und Butterbohnen ......................................................... Euro 15,50 

WIENER SCHNITZEL vom Schwein 

dazu Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren ............................................... Euro 10,50 

JÄGERSCHNITZEL in feiner Pilzrahmsauce  

mit hausgemachten Spatzl’n ..................................................................... Euro 12,50 

ZANDERFILET vom Grill 

mit Petersilienkartoffeln, Kräuterbutter und gemischtem Salat....................... Euro 14,80 

Original TIROLER KÄSESPÄTZLE 

im Ofen überbacken mit viel Röstzwiebel .................................................... Euro 8,80 

 

AUS OMA’S BACKSTUBE 

STRUDELVARIATION mit Vanillesauce.......................................................... Euro 4,70 

Frische Strudel nach Oma’s Rezept: Apfelstrudel oder Topfenstrudel 

Wiener Sachertorte oder Käsesahne  mit Sahne ..................................... Euro 2,80 

  ohne Sahne................................... Euro 2,50 

 
Bei Reservierung min. 3 Stunden vorher, garantieren wir Ihnen, dass Sie in 1 Stunde alles haben. 



 

 

 

 

Tiroler Menüs für Gruppen 
 

 

WENN ES FLOTT GEHEN SOLL … 

Rindsuppe mit FADENNUDELN (im Menüpreis inkludiert) 

WIENERSCHNITZEL vom Schwein 

mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren ................................................. Euro 11,50 

oder  

Original Tiroler KÄSESPÄTZLE 

mit Röstzwiebeln und kleinem Blattsalatteller ............................................. Euro 9,80 

AUF WUNSCH: Gemischtes Eis auf frischem Fruchtsalat.................................. Euro 2,50 

 

Anruf 3 Stunden vor Ankunft mit Bekanntgabe Ihrer Menüwahl genügt – wir garantieren Ihnen, 

dass Sie in 1 Stunde alles haben. 

 

MENÜS ZUM VORBESTELLEN 

MENÜ I 

Rindssuppe mit GRIEßNOCKERL 

WIENERSCHNITZEL vom Schwein 

mit Petersilienkartoffeln und 

Preiselbeeren 

Euro 11,50 

 

MENÜ III 

TOMATENSUPPE mit Sahnehäubchen 

PUTENSCHNITZEL „PARISER ART“ 

mit Butterreis und Gemüse  

Euro 13,50 

 

MENÜ V 

Rindsuppe mit SPECKKNÖDEL 

Original Tiroler KÄSESPÄTZLE 

mit Röstzwiebeln und kleinem 

Blattsalatteller  

Euro 9,80 

MENÜ II 

Rindsuppe mit FADENNUDELN 

ZÜRICHER RAHMG’SCHNETZELTES 

mit hausgemachten Spatzl’n  

und Gemüse der Saison 

Euro 11,50 

 

MENÜ IV 

Rindsuppe mit BACKERBSEN 

TIROLER GRÖST’L 

mit Speck-Krautsalat 

Euro 9,80 

 

MENÜ VI 

Rindsuppe mit KRÄUTERFRITTATEN 

Alt Wiener ZWIEBELROSTBRATEN 

mit Bratkartoffeln, Speckbohnen und 

Fächergurkerl 

Euro 15,50 



 

 

 

 

Marende – Die Tiroler Jausenkarte 
 

 

AUS DEM SUPPENTOPF... 

Rindsuppe mit KRÄUTERFRITATTEN............................................................. Euro 3,50 

Rindsuppe mit FADENNUDELN.................................................................... Euro 3,50 

 

…ODER EINE JAUSE 

TIROLER BRETT’LJAUSE 

Speck, Käse und andere Spezialitäten von unseren Bauern, mit Bauernbrot ..... Euro 8,70 

und einem Bauernobstler dazu .................................................................. Euro 9,70 

Pikanter SCHWEIZER WURSTSALAT mit Schwarzbrot ...................................... Euro 7,50 

SAURE WURST servieren wir mit Essig und Öl, Zwiebeln und Bauernbrot .......... Euro 6,80 

KÄSEBROT fein garniert ............................................................................ Euro 6,80 

 

AUS DER GRÜNEN SALATECKE… 

Kleiner GEMISCHTER SALATTELLER.............................................................. Euro 3,90 

Kleiner BLATTSALATTELLER ....................................................................... Euro 3,90 

VARIATION VON SALATEN mit gebackenen Geflügelstreifen 

und Joghurt-Knoblauchdressing ................................................................ Euro 9,20 

 

AUS OMA’S BACKSTUBE 

STRUDELVARIATION mit Vanillesauce.......................................................... Euro 4,70 

Frische Strudel nach Oma’s Rezept: Apfelstrudel oder Topfenstrudel 

Wiener Sachertorte oder Käsesahne  mit Sahne ..................................... Euro 2,80 

  ohne Sahne................................... Euro 2,50 

 

… UND DANACH EIN PAAR SCHLEMMEREIEN 

KAISERSCHMARREN mit Apfelmus oder Preiselbeeren .................................... Euro 9,50 

STRUDELVARIATION mit Vanillesauce.......................................................... Euro 4,70 

HAUSBECHER mit viel Eis und frischen Früchten........................................... Euro 4,90 

COUPE DÄNEMARK – Der Eisklassiker mit viel Vanilleeis................................. Euro 4,30 

Kleines GEMISCHTES EIS mit Sahne ............................................................ Euro 3,50 

 


