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W E I H N A C H T S F E I E R N   
I M  S T E R N  
 

Speziell für Weihnachtsfeiern haben wir ein tolles Angebot für Sie zusammen-

gestellt: hervorragende Küche, ausgewählte österreichische Weine, gemütliches 

Ambiente, individuelles Rahmenprogramm, preiswerte Unterkunft und wenig 

Organisationsaufwand. 
 

Wählen Sie einfach jene Punkte, die Sie Ihren Mitarbeitern für deren Leistungen 

im vergangenen Jahr schenken möchten. 
 

STERN.Küche 

o Törggelen mit Kescht’n und siaße Krapfen    € 27,-pro Person (ab 15 Pax) 

o A-la-carte Spezialitäten von unserer Weihnachtskarte    € nach Gericht 

o Weihnachtliches Menü. Weihnachts-Menü, Tiroler Wirtshaus-Menü     € siehe Vorschläge 

o Mitternachtssnack. Brötchen, Gulaschsuppe     € 3,70 pro Person 
 

STERN.Weine 

o Österreichische Spitzenweine      ab € 19,- pro Flasche 

o Degustation österreichischer Weine mit fachkundiger Begleitung     € nach Menü 

o Bierdegustation mit STIEGL.Bieren! 
 

STERN.Ambiente 

o Hintergrundmusik. ___________________     € 0,- 

o Besinnliche Hausmusik & Geschichten     € 250,- 

o Unterhaltungsmusik mit viel Schmäh     € 250,- 

o Dekoration. ________________________     € 0,- bzw. nach Bedarf 

o Bar zum Weiterfeiern     € 0,- 
 

STERN.Programm 

o Unterhaltsame Live-Musik. Volkstümlich      € 150,-, Jazz oder Soul      € 450,- 

o Leinwand und Beamer für eine Präsentation     € 0,- 

o Fackelwanderung von der Moosalm mit Glühweinempfang     € 5,- pro Person 

o Glühwein-Bar im Garten     € nach Bedarf 

o Kescht’n braten im Kastaniengarten     € 2,- pro Person 
 

STERN.Übernachtung 

o Taxiservice     € nach Bedarf 

o Komfortzimmer mit Frühstück      € 41,- pro Person 
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T ö r g g e l e n  i m  S T E R N  
 

Törggelen ist der Brauch in geselliger Runde eine Mahlzeit einzunehmen … den 

kulinarischen Rahmen dazu möchten wir bieten: deftige Tiroler Wirtshausküche, 

gebratene Kescht’n, jungen Südtiroler Wein und viel Raum und Platz zum Gesellig-

Sein! 
 

Feiern Sie gemeinsam im STERN … dieses Mal nicht Unter de Kescht’n sondern mit 

Kescht’n ,,, 
 

 

Gemütliche Ankunft und APERITIF an der STERN.Bar 
 

ROLLGERST’LSUPPE mit Speck 
 

SÜDTIROLER SCHLUTZKRAPFEN 

mit zerlassener Butter 

und frisch geriebenen Parmesan 
 

GROßE TÖRGGELE-PLATTE 

mit G’selchtem, Schweinebraten,  

Blut- und Leberwürscht 

Sauerkraut und Knödel 
 

SÜSSE KRAPFEN mit Mohnfülle  
 

BRATENE KESCHT’N 

 

 

um Euro 24,-- 

(Preise pro Person inkl. aller Speisen, exkl. Getränkekonsum) 
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S T E R N . M e n ü s  
 

Weihnachtliche Menüs 
 

WEIHNACHTS-MENÜ I     € 21,50 pro Person 
 

 

FEINE TOMATENCREMESUPPE  

mit frischem Basilikum 

und Sahnehaube 
 

ENTENBRUST „À L’ ORANGE“ 

mit Serviettenknödel 

und Apfelrotkraut 
 

oder 
 

ZANDERFILET VOM GRILL 

mit Petersilienkartoffeln  

und Kräuterbutter 
 

MOUSSE AU CHOCOLAT  

im Strudelteigschüssel 

WEIHNACHTS-MENÜ II     € 20,50 pro Person 
 

 

Rindsuppe mit GRIEßNOCKERL 
 

ALT WIENER ZWIEBELROSTBRATEN 

mit Bratkartoffeln, Speckbohnen 

und Fächergurkerl 
 

oder 
 

ROSA GEBRATENE SCHWEINEMEDAILLONS  

an Pfefferrahmsauce 

mit Kartoffelkroketten 

und Broccoliröschen 
 

APFELRADL’N 

auf Zimtsauce 

 

… auch erweiterbar um Salatbuffet, zusätzlichen Gang oder Kastanien braten im Garten! 

 

 

Das Wirtshaus vor 100 Jahren … 
… ist bekannt für seine Gemütlichkeit und Geselligkeit. Genau diese Atmosphäre möchten wir 

auch heute schaffen mit alten Rezepten, gemütlicher Musik und traditionellen Ritualen, wie zB 

an einer Tafel sitzen, Brot brechen vom Chef, Kompott als Menübegleiter, im Suppentopf 

serviert, gemeinsam Singen und Lachen usw. 

 
ALTES WIRTSHAUSMENÜ I     € 21,50/Pers 
 

 

ALT-TIROLER BROTLAIBCHEN 
 

KOMPOTT NACH OMS’S REZEPT 
 

GSCHMACKIGE ERDÄPFELSUPPE 

mit gerösteten Eierschwammerln 
 

GEDÜNSTETE LAMMSTELZE 

im eigenen Safterl 

mit grünen Knödel 

und Schlamperkraut 
 

NUIS SCHMALZ 

mit lauwarmen Honig 

ALTES WIRTSHAUSMENÜ II     € 20,50/Pers 
 

 

ALT-TIROLER BROTLAIBCHEN 
 

KOMPOTT NACH OMS’S REZEPT 
 

BAUERNBROTSUPPE 

mit feinem Gemüsestreusel 
 

ALT-TIROLER SCHWEINSBRAT’L 

mit mitgebratenen Erdäpfeln  

und Schlamperkraut 
 

ZIECHKIACHL’N NACH OMA’S REZEPT 

mit Preiselbeer-Marmelade 

 

… auch erweiterbar um zusätzlichen Gang oder Kastanien braten im Garten! 

 


