
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Frühlinghafte Menüs für Ihre Familienfeier 
MENÜ I     € 18,50 pro Person 

Rindsuppe mit KRÄUTERFRITATTEN 

KALBSRAHMBRATEN 
mit Polenta und frischem Karottengemüse 

oder 

ZANDERFILET VOM GRILL 
mit Petersilienkartoffeln, grünem Salat und Kräuterbutter 

MOUSSE AU CHOCOLAT im Strudelteigschüsserl 

 

MENÜ II     € 19,50 pro Person 

Rindsuppe mit GRIEßNOCKERL 

ALT WIENER ZWIEBELROSTBRATEN 
mit Bratkartoffeln, Speckbohnen und Fächergurkerl 

oder 

ROSA GEBRATENE SCHWEINEMEDAILLONS  
an Sauce Hollandaise, mit frischem Spargel und Petersilienkartoffeln 

APFELRADL’N auf Zimtsauce 

 

MENÜ III     € 15,50 pro Person 

TOMATENCREMESUPPE mit Sahnehaube 

PUTENSCHNITZEL „PARISER ART“ 
mit Butterreis und frischem Gemüse 

oder 

BÄRLAUCH-SPAGHETTI 
mit hausgemachten Bärlauchpesto, frisch geriebenen Parmesan  
und kleinem Blattsalatteller 

STERN.Eisknödel auf Beerenspiegel 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Frühlingsschmankerln für die Kinder 
SPAGHETTI mit feiner Tomatensauce 

mit frisch geriebenen Parmesan............................. Euro 6,00 

STERNCHEN TALER 

Feine Nuggets vom Huhn mit Pommes frites............ Euro   6,30 

DONALD DUCK 

Grillwürst’l mit Pommes frites................................ Euro 6,30 

MICKEY MOUSE 

Kleines Wiener Schnitzel (vom Schwein)  

mit Pommes frites ............................................... Euro 7,40 

ROSA GEBRATENES SCHWEINEMEDAILLON 

an leichter Rahmsauce 

mit hausgemachten Spätzle und Karottengemüse..... Euro 9,80 

KLEINES ROTBARSCHFILET GEBACKEN 

mit Sauerrahmsauce und Petersilienkartoffeln ......... Euro 8,40 

 

Suppe und Dessert werden dann je nach Konsumation verrechnet. 

 

 

Bei Erstkommunions-, Firmungs- und Geburtstagsfeiern  
laden wir die Kinder mit allen Freunden zum Ponyreiten ein. 
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