
 

 

 

 

 

F E S T E  &  F E I E R N  I M  S T E R N  
 

Wir haben den richtigen Rahmen und die richtigen Ideen für unvergessliche Feste und leidenschaftliche 

Feiern. Ob zur Taufe, zum runden Geburtstag oder zum Hochzeitstag – wir planen mit Ihnen Ihre Feier 

und werden uns darum kümmern, dass Sie sich aufs Feiern konzentrieren können. Sie haben die Wahl, 

ob Sie nach der Karte wählen, ein spezielles Menü zusammenstellen oder sich am Buffet vergnügen. 

 

STERN.Küche 

o Karte. Tiroler Wirtshaus-Karte, Spezialitäten-Wochen, Tageskarte     € nach Gericht 

o Menü. Fest-Menü, Degustationsmenü     € siehe Vorschläge 

o Buffet. Tiroler Bauernbuffet, Schmankerln vom Grill, Knödelbuffet    € 17,-pro Person (ab 30 Pax) 

o Mitternachtssnack. Brötchen, Gulaschsuppe     € 3,70 pro Person 

 

STERN.Weine 

o Degustation von österreichischen Weinen mit Weingut Kirchmayr     € nach Menü 

o Österreichesche Weine der Spitzenklasse      ab € 22,- pro Flasche 

o und viele mehr! 

 

STERN.Ambiente 

o Hintergrundmusik. ___________________     € 0,- 

o Dekoration. ________________________     € 0,- bzw. nach Bedarf 

o Bar zum Weiterfeiern     € 0,- 

 

STERN.Programm 

o Live-Musik. Volkstümlich      € 150,-, Hausmusik      € 250,-, Modern      € 450,- 

o Lärchenwiesenwanderung mit unseren Ponys     € 0,- 

o Picknick in den Lärchenwiesen     € nach Bedarf 

o Freiluft-Leinwand und Beamer für Ihre Geschenkspräsentation     € 0,- 

o Fackelwanderung durch die Obsteiger Wälder mit Glühweinstopp     € 5,- pro Person 

 

STERN.Übernachtung 

o Taxiservice     € nach Bedarf 

o Komfortzimmer mit Frühstück      € 40,- pro Person 



 

 

 

 

STERN.Menüs 

 

FEST-MENÜS 
 

MENÜ I     € 18,50 pro Person 
 

Rindsuppe mit Speckknödel 
 

KALBSRAHMBRATEN 

mit Polenta 

und frischem Karottengemüse 
 

oder 
 

ZANDERFILET VOM GRILL 

mit Petersilienkartoffeln  

grünem Salat und Kräuterbutter 
 

Kaiserschmarrn  

mit Preiselbeeren 

 

MENÜ II     € 19,50 pro Person 
 

Rindsuppe mit Grießnockerl 
 

ALT WIENER ZWIEBELROSTBRATEN 

mit Bratkartoffeln, Speckbohnen 

und Fächergurkerl 
 

oder 
 

ROSA GEBRATENE SCHWEINEMEDAILLONS  

an Pfefferrahmsauce 

mit Kartoffelkroketten 

und Broccoliröschen 
 

Apfelradl’n 

auf Zimtsauce 

MENÜ III     € 16,50 pro Person 
 

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube 
 

PUTENSCHNITZEL „PARISER ART“ 

mit Butterreis  

und frischem Gemüse 
 

oder 
 

TIROLER SCHLUTZKRAPFEN 

mit zerlassener Butter, frisch geriebenen  

Parmesan und kleinem Blattsalatteller 
 

STERN.Eisknödel 

auf Beerenspiegel 

 

MENÜ IV     € 20,50 pro Person 
 

Rindsuppe mit Kräuterfritatten 
 

ENTENBRUST À L’ ORANGE 

mit Serviettenknödel 

und Apfelrotkraut 
 

oder 
 

RUMPSTEAK  

mit Kräuterbutter, Röstinchen 

und grünen Bohnen 
 

Mousse au Chocolat 

im Strudelteigschüsserl 

 



 

 

 

 

Eine besondere Idee: 

DEGUSTATION VON TIROLER SCHMANKERLN UND ÖSTERREICHISCHEN WEINEN 

 

Genießen Sie ein außergewöhnliches Menü und herrliche Tropfen vom Weinerlebnis Kirchmayr. Dabei wird auch 

jeder Wein mit fachkompetenten Informationen präsentiert. Dazu eine schön gedeckte Tafel mit Kerzenlicht, 

entsprechende Dekoration und ruhige modern-heimische Hintergrundmusik. 
Menü € 39,- pro Person (ab 30 Pax) 

Menü mit Weinbegleitung € 49,- pro Person 

 

TARTARE VOM GERÄUCHERTEN LACHS 

auf Gurkencarpaccio 

und feiner Dillsenfsauce 

 

CONSOMMÉ 

mit Bärlauchnockerl 

 

GEBACKENE POLENTADUKATEN 

mit Schafkäse gefüllt 

auf leichter Tomatensauce  

und frischem Basilikum 

 

AM STÜCK GEBRATENES RINDSFILET 

an Rotwein-Charlotten-Sauce 

mit gebackenen Williamskartoffeln  

und frischem Marktgemüse 
 

oder 
 

ROSA GEGRILLTE SCHWEINEMEDAILLONS 

im Tiroler Schinkenmantel und mit Lebermousse, 

dazu hausgemachte Spätzle,  

Karotten und Broccoliröschen 

 

BUTTERMILCHMOUSSE 

im Strudelteigschüsserl,  

mit marinierten Waldfrüchten 


